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Thierry Schwartz

CHEF ETOILE

Thierry Schwartz Chef étoilé réécrit
l'identité culinaire de notre table.

Fervent défenseur des producteurs et artisans locaux, Thierry Schwartz
propose une carte authentique et sincere, avec 95% de produits
en circuit-court & moins de 50 km.
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Thierry Schwartz

CHEF ETOILE

A PARTAGER..

Boeuf séché / Pickles de légumes 14€

POUR DEBUTER...

Euf Mollet Bio “ Ferme Richart” / Endive / Moutarde ¢ 16€
Foie gras confit au Pinot Noir “Lucas Rieffel” 25€

POUR CONTINUER...

Turbot sauvage francais / Légumes de nos maraichers a Mitteloergheim ~— 42€

Saint-Jacques en Coquille / Jus de Barde / Beurre noisette 25€
SIGNATURE...

Quosi de Veau fermier / Ecrasé de Butternut 28€
Gnocchi a la Truffe Noire Melanosporum ¢ 32€

FERMES LAITIERES..

Fromages de nos plaines et de nos montagnes 16€

GOURMANDISES...

12€

Le Paris - Barr au Praliné Noisette 17¢€

Baba arrosé, Distillerie “S’Amer” & Barr
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Produits frais et faits maison.

Les informations sur les allergenes présents
dans les plats sont & votre disposition.

7 Plat végétarien ou pouvant étre adopté & un régime végétarien.
Prix net en euros, service compris.

Moyens de paiement
Espéece, chéque, carte de crédit
(Visa, Mastercard, American Express), Tickets Restaurant.

1 place de |'Hbtel de Ville 67140 Barr
+ 33 3 88 08 28 44 - reception.Sterres@accor.com
www. Sterres-hotel.fr
Facebook & Instagraom :
@bSterreshotelspamgallery
@latabledudrestaurant

Du mardi au vendredi de 12h & 183h30 et de 19h & 21h
Le samedi de 19h & 21h

Fermeture le samedi midi, le dimanche et le lundi toute la journée.

ASSOCIATION
Q me,  GaultsMillau

RESTAURATEURS



